Die Wein-

Ein Berg, aufgeteilt zwischen zwei Kantonen, gelegen im Land der drei Seen.
Die Rebberge am Mont Vully machen mit ihren 160 Hektar zwar gerade ein-
mal etwas mehr als ein Prozent der Schweizer Rebflache aus, das Renommee
dieser kleinen helvetischen Weinregion strahlt jedoch weit Uber die Winzer-

dorfer am Murtensee-hinaus. Daflir verantwortlich sind innovative Winzer, die —

an einem Strang ziehen, um ihre Region gemeinsam weiterzubringen.

Text und Fotos: Kaspar Keller
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Kuchen und Chasselas. Gemeinsam mit seinen Mit-

arbeitenden und einem Lohnunternehmen vom
Genfersee hat er an diesem Aprilmorgen eine seiner ho-
heren Parzellen mit Chasselas bestockt. Wie in der restli-
chen Westschweiz ist die Rebsorte auch am Mont Vully ein
sicherer Wert. Im Unterschied zu den kalkhaltigen Boden
am Bieler- und Neuenburgersee zeichnet sich der Grossteil
des Terroirs am Fusse des Vully durch mehrere Sandstein-
Schichten aus, die rund 400 Meter tief sein kénnen, je nach
Standort tiberwiegt Mergel, bei dem der Kalkanteil etwas
haher ist. «Précis sur les aromes» sind die Weine dadurch,
sagt Christian Vessaz.

Prizise ist auch das Profil der Weinbau-Region Vully.
Und das liegt nicht nur am Logo, das auf Vessaz' T-Shirt, als
Schild im Rebberg oder auf Internetseiten prangt und von
den Vignerons ebenso genutzt wird wie auch von der Tou-
rismusorganisation. Nur 24 Betriebe arbeiten im AOC-Ge-
biet, Uber zwei Drittel der 160 Hektar Rebfliche befinden
sich auf freiburgischem Grund, der Rest liegt auf waadt-
lindischem Boden. Uber ein Drittel der Betriebe arbeitet
nach den Grundsatzen der biologischen oder gar biodyna-
mischen Landwirtschaft. Demeter-zertifiziert ist auch das

E sist Mittagin Métier, Christian Vessaz serviert Vully-

«Uber zwei Drittel der
160 Hektaren Rebflache
liegen auf freiburgischem,
der Rest auf waadt-
landischem Boden.»

Weingut Cru de 'Hopital. Wie viele andere in der Schweiz
blickt Vessaz auf ein anspruchsvolles Jahr 2024 zurlick:
Frost, Hagel und Falscher Mehltau haben die Ernte halbiert.
Der Klimawandel bringt mehr Feuchtigkeit, dadurch steigt
der Schadlingsdruck. Betroffen sind besonders die niedrige-
ren Parzellen, deshalb liess Vessaz am selben Tag unten am
See eine Parzelle mit Souvigner Gris bestocken. Eine Reihe
von Baumen, welche die Hauptstrasse hier von den Villen
am See trennt, wirkt wie eine Wand, wo die feuchte Luft
nicht abfliessen kann. «Ich habe die Nachbarn gefragt, aber
sie wollten die Bdume nicht fallen», sagt der Winzer.

Am Piwi-Graben

Die Region um den Mont Vully ist gepragt durch die un-
sichtbaren Grenzen von Sprache und Kultur. Es ist ein Ort,
an dem die Geschichte tiber die Jahrtausende ihre Spuren
hinterlassen hat. Oben auf dem Berg thront das Oppidum
der alten Helvetier, die das Gebiet vor der Zeitenwende
von Norden her besiedelt hatten. Etwas weiter unten fin-
den sich die Bunkeranlagen, die im Zuge des Ersten Welt-
kriegs errichtet und im Zweiten Weltkrieg ausgebaut wur-
den. Gegentiber demn See liegt das mittelalterliche Murten,
wo der Burgunderherzog Karl der Kithne im Krieg gegen die
alten Eidgenossen den Mut verlor. Drei Jahrhunderte lang
teilten sich die Kantone Freiburg und Bern die Herrschaft
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1 Neben Chasselas, Pinot
noir und Pinot gris steht der
Vully insbesondere fiir die
Sorten Traminer und Freibur-
ger. 2 Christian Vessaz lasst
eine Parzelle am See mit
Souvignier gris bestocken.

3 Bevor die jungen Reben
gepflanzt werden, schneidet
Vessaz die Wurzeln zu.

Uber das mehrheitlich deutschsprachige Murten und den
franzosischsprachigen Vully, wobei die Berner im Zuge der
Reformation den Protestantisimus verbreiteten. Nach dem
Einmarsch der Franzosen unter Napoleon wurde die Waadt
eigenstandig, das Gebiet um Murten ging an Freiburg. Im
Kanton gehorten die Winzerdorfer des Vully fortan zur re-
formierten und im See-Bezirk des Kantons zur franzésisch-
sprachigen Minderheit. In der Kantonshauptstadt war Vul-
ly-Wein lange Zeit alles andere als ein Selbstlaufer. Fiir die
Freiburger Stadtbevélkerung war Vully ein Name wie das
Wallis oder die Waadt. Anders zeigt sich die Situation in
Murten, wo sich - zu Recht - nur wenige Restaurants trau-
en, keinen Offenwein vom Seeufer vis-a-vis zu servieren.
«Die Freiburger produzieren ihren Staatswein hauptsach-
lich am Genfersee», sagt Christian Vessaz. Nur 2,2 von ins-
gesamt 176 Heltar staatlicher Rebfliche befinden sich auf
Kantonsgebiet. Bewirtschaftet wird es von Vessaz und sei-
nem Team.

Wahrend neuere, gegen Pilzkrankheiten resistentere Reb-
sorten wie Souvigner Gris in der Deutschschweiz akzeptiert
sind, stossen sie in der Romandie - sowohl im Rebberg als
auch im Weinglas - doch eher auf Skepsis. Uber 90 Prozent
der mit Souvignier Gris bestockten Flachen befinden sich in
Kantonen der Deutschschweiz. Zu den Skeptikern gehorte
auch Christian Vessaz. «Wegen der Bitterkeit, die viele Piwi-
Sorten haben, sagt er. Zwar wird es noch einige Jahre dau-
ern, bis die neue Lage eine Ernte abwirft. Doch wie er die-
se verarbeiten wird, weiss er bereits, «Wenn ich eine Traube
esse, weiss ich, welchen Wein ich produzieren willy, sagt
Vessaz. «(Meine Weine entstehen im Kopf.» Dennoch iiber-
lasst er wenig dem Zufall. Mit zugekauftem Souvignier Gris
hat der Winzer bereits Versuche durchgefiihrt. In drei Drit-
tel wird er den Most einteilen: Den Teil, der als Erstes aus
der Presse fliesst, wird er mit Sauerstoff versetzen, um oxi-
dative Noten zu erhalten, Der zweite Teil des Mosts, der et-
was mehr Tannine enthalt, wird in der Barrique fermentiert.
Der dritte Teil mit den meisten Gerbstoffen wandert in die
Amphore. Experimentierfreudigkeit bewies Vessaz bereits
mit seiner ungeschwefelten und unfiltrierten Nature-Wine-
Serie - vor vier Jahren wurde die Domaine Cru de I'Hopi-
tal Grundungsmitglied des Vereins Schweizer Naturwein,

Mit aussergewohnlichen Weinen ist Vessaz am Vully
nicht alleine. Im Innenhof von Chateau de Praz sind zwei
Tonamphoren vergraben, in denen Maryléne Bovard-
Chervet ihre Orange Wines herstellt, Die beiden Qvevri
mit einem Volumen von je tausend Litern fiillt sie jeweils
randvoll, damit die Weine nicht oxidieren. Nach der Fer-
mentation und einer Lagerung von sechs Monaten auf der
Schale, die dem Wein seine orangene Farbe verleiht, wer-
den die Trauben gepresst. Anschliessend reift der Wein
bis zur Abftillung weitere fiinf Monate im Keller. Maryléne
setzt dabei auf eine lange Maischestandzeit. «Andere las-
sen die Schale nur wihrend der Garung drin. Bei uns bleibt
sie bis zum Frithling, wenn wir die Trauben pressen», sagt
die Onologin. Entstanden sei die Idee im Jahr 2018 bei ei-
ner Reise nach Georgien. Ein georgischer Mitarbeiter habe
in seiner Heimat Maryléne und ihrem Ehemann Louis die
Qvevri-Tradition nahergebracht. Den ersten Orange Wine
produzierte das Paar im Jahr 2022, den Quevri bauten sie
jedoch erst 2023 aus. «Mit Chasselas habe ich es noch nicht
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probiert. Vor allem die aromatischen Sorten ergeben etwas
Spannendes», ist Maryléne iiberzeugt. Erst Anfang August
hat sie den neuesten Versuch abgefiillt: ein Orange Wine
aus der Piwi-Sorte Sauvignac. «Die Reben sind noch sehr
jung, daher ist er erwartungsgemass leichter, dafiir zugéng-
licher», sagtsie. Im Jahr 2023 wéhlte sie daftir Traminer und
im Jahr zuvor Freiburger.

Die Vully-Charta und der Versuch einer AOP Vully

Freiburger und Traminer, wie der Gewtirztraminer am
Vully genannt wird, kamen beide in den 1950er-Jahren an
den Murtensee, Die Bedeutung der beiden Sorten fur die
Region wurde 2013 in der sogenannten «Vully-Charta,
welche die Vignerons du Vully unterzeichneten, nieder-
geschrieben. Diese beinhaltet Bestimmungen, die (iber die
Mindeststandards der Appellation d'Origine Controlée hi-
nausgehen. Freiburger ist eine Kreuzung zwischen Sylva-
ner und Pinot Gris; benannt ist die Traube nicht nach dem
schweizerischen Freiburg im Uechtland, sondern jenemim
Breisgau. Eingefiihrt wurde die Sorte von Marylénes Gross-
onkel Louis Chervet. Wahrend sie mittlerweile in Freisamer
umbenannt wurde, tragt sie im Kanton Freiburg, wo 60 Pro-
zent der Sorte wachsen, noch ihren urspriinglichen Namen.
Und mit 4,7 Helctar liegt hier auch die grésste Anbaufldche
der Schweiz, iiber ein Flnftel davon befindet sich in den
Rebbergen des Chateau de Praz. Weil die Nachfrage in den
letzten Jahren gestiegen ist, haben Maryléne und Louis die
Flache auf ein Hektar erhoht, Letztes Jahr war die Ernte je-
doch gering, der Freiburger 2024 ist bereits ausverkauft.

Die AOC Vully ist insofern aussergewdhnlich, da sich das
Gebiet tiber zwei Kantone erstreckt. Dies war indes nicht
immer so: Bis vor 15 Jahren gab es am Vully zwei Appellati-
onen, eine flir den Freiburger Vully und eine fiir den Waadt-
lander. Da dies gegen die Bestimmungen der EU verstiess,
einigte man sich 2011 auf eine kantonstibergreifende AOC.

Laut Etienne Javet, der mit Javet&Javet in und um
Lugnorre vier Hektar betreibt, wurde vor einigen Jahren
auch die Schaffung einer Appellation dOrigine Protégée
(AOP) diskutiert. Eine Vully-AOP hatte deutlich strengere
Bestimmungen fiir die Produzierenden, aber auch ein ho-
heres Renommee bedeuten kénnen. «Die Weinbauern im
Wallis und in der Waadt waren gar nicht begeistert von der
Ideen, sagt Javet.

Dass man es trotzdem versucht hat, sagt einiges tiber das
Selbstverstandnis der Winzer am Vully aus. Trotz oder gera-
de wegen der tiberschaubaren Grosse werden die 24 Vully-
Winzer laut Etienne Javet, der wahrend 15 Jahren Direktor
der Vermarktungsorganisation Vignerons de Vully war, teil-
weise von Berufskollegen beneidet. «Die Kellegen aus La-
vaux und Féchy sagen immer: <Euch kennt man, uns kennt
man nicht, Dabei sind diese Regionen viel bekannter als
Vully», sagt Javet. Die Schwierigkeit in grossen Wein-Regi-
onen sei, dass ein einzelner Produzent hufig einfach einer
unter vielen ist. «Und dass es in diesen Regionen oft auch
sehr viel mittelmassigen Wein gibt», sagt Javet.

Fiir einen Berg mit einer Hohe von gerade einmal 653 Me-
tern (iber Meer reicht der gute Ruf des Vully, den sich sei-
ne Winzer erarbeitet haben, hingegen weit tiber die Regi-
on hinaus.

20 VINUM

1 Der Murtensee und der Mont
Vully mit dem Chasseral im
Hintergrund. Z Die Ringmauer
schiitzte die Stadt Murten im
Jahr 1476 vor dem burgundischen
Heer. 3 Die Vully-Kuchen der
Boulangerie Guillaume in Sugiez
4 Mit den Juragewdsserkorrek-
tionen wurde das Grosse Moos
zum Gemiisegarten der Schweiz.
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Fiinf kulinarische
Tipps

Gateau Vully

Ob salzig oder stiss - ein Vully-Kuchen
fur zwischendurch oder als Mithringsel
geht immer. Beim Murtner Nidelkuchen
handelt es sich Ubrigens um eine art-
verwandte, aber doch eigene Speziali-
tat. Erhaltlich ist der Vully-Kuchen zum
Beispiel bei der Boulangerie Guillaume
in Sugiez.

Mont-Vully-Kdse

Mehrmals pro Woche wéhrend der
Reifung geniesst der Halbhartkase der
Fromagerie Schafer eine Behandlung
mit Pinot Noir vom Vully. Fir den 2018
bei den Kaseweltmeisterschaften mit
Bronze und Gold ausgezeichneten
Bio-Kase verwendet die Kaserei selbst-
verstandlich auch einen Bio-Wein.

Riz du Vully

Sie gehoren zu den Pionieren, was den
Anbau von Nassreis nérdlich der Alpen
betrifft. Das Reisfeld von Léandre und
Maxime Guillod von Riz du Vully he-
findet sich nérdlich des Mont Vully und
bietet einen wertvollen Lebensraum
fur Wasservogel, Insekten und weitere
Lebewesen.

Spargeln und Erdbeeren

Die Region zwischen den drei Seen

ist der Gemisegarten der Schweiz.
Hier werden auch die Zwiebelzdpfe
fur den Berner Zibelemarit gefloch-
ten, der jeweils Ende November statt-
findet. Die besten Erdbeeren gibt es
tbrigens beim Stand von Niederhauser
heim Autobahnanschluss in Gals.

Restaurant «Kdserei» in Murten
Ohne Reservierung erhalt man hier
selten einen Tisch. Vor der Pandemie
zdhlte die Kaserei unter Chefkoch
Marco Plaen 16 «Gault & Millau»-Punk-
te, danach fiel das Restaurant auf

12 Punkte zurtick. Dank Eric Glauser,
seit drei Jahren Chefkoch, hat sich die
Kaserei wieder auf 14 Punkte hoch-
gearbeitet.
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Javet & Ja

«Ich hidtte mir gewiinscht, dass die
Appellation zu 100 Prozent bio wird.»

«ielleicht hore ich in zehn Jahren auf.» Etienne Javet ist erst 40 Jah-
realt, doch hat er bereits einiges an Wein produziert, Der 2025er wird
sein 21. Jahrgang. Gerade mal 19 Jahre alt war er, als er mit dem Ono-
logie-Diplom in der Tasche bei seinem Vater eingestiegen ist. «Mein
Vater hatte einen gemischten Betrieb mit Gemtise und Reben. Wein
machte er nichty, sagt Javet. Seither hat er vieles bewegt - im Betrieb
wie am Vully generell. Dennoch hat sich die Rebflache von Javet & Ja-
vet in dieser Zeit bloss von 3,7 auf 4 Hektar erhéht. «Ich bin kein Kapi-
talist. Ich will arbeiten kénnen, ohne immer mehr Wein zu verkaufens,
sagt Javet. Mit dem Sortenspiegel ist das Weingut am Vully mittlerwei-
le jedoch eine Ausnahmeerscheinung. Vor zwei Jahrzehnten bestand
dieser primar aus Chasselas (70 Prozent) und Pinot Noir (20 Prozent)
sowie etwas Pinot Gris und Traminer. Heute ist Pinot Noir mit 55 Pro-
zent die wichtigste Sorte, gefolgt von Chasselas mit 15 Prozent. Neu da-
zugekommen sind Sauvignon Blanc, Savagnin Blanc, Rauschling und
Completer bei den weissen Sorten, Trousseau und Mondeuse bei den
roten. «Leider haben wir auch noch etwas Gamaret», sagt Javet und
lacht. Nicht wegen der Qualitdt des Weins, sondern weil er ihm beim
Anbau Probleme mache. «Die Reben sterben, und ich weiss nicht mal,
weshalb. Ich vermute wegen der Holzkrankheit Esca», sagt er. Die Sor-
tenvielfaltist Teil der Philosophie, die dem Winzer in den Reben eben-
so zugutekommt wie im Keller. 15 bis 20 verschiedene Weine produ-
ziert er jahrlich, viel flr eine Jahresproduktion von gerade mal 25000
Flaschen. 2011 fillte er seinen ersten Nature Wine ab. 2015 folgte ein
zweiter Versuch, und ab 2018 sind sie fixer Bestandteil des Sortiments.
«Letztes Jahr verzichteten wir darauf. Zwei Drittel der Ernte fielen
dem Hagel, dem Frost und dem Falschen Mehltau zum Opfer», sagt
Javet, Seit 2010 bewirtschaftet er seine Reben nach den Grundsétzen
der biodynamischen Landwirtschaft, zertifiziert ist der Betrieb indes-
sen erst seit 2019. «In der Romandie ist den Leuten das Label egal. In
der Deutschschweiz will die Kundschaft jedoch einen Beweis fiir die
Produktionsweisen, sagt Javet. Weil ihm das neue Demeter-Logo nicht
gefallt, verwendet er das alte. Den Grossteil seiner Produktion setzt er
in der Gastronomie und tiber den Webshop ab, den ihm sein Bruder
schon 2004 eingerichtet hatte. Auch das Design der Etiketten ist von
ihm. «Er hat auch das Vully-Logo designt, das nun auch die Gemein-
den und die Tourismus-Organisation nutzeny, sagt Javet, der wahrend
15 Jahren Direktor der Vereinigung der Vully-Winzer war. Als solcher
war er an der Schaffung der interkantonalen AOC Vully beteiligt. «Ich
hétte mir gewtinscht, dass die Appellation zu hundert Prozent bio
wird», sagt Javet. Im freiburgischen Teil des Vully werden schon jetzt
51 Prozent der Rebflache bio-zertifiziert bewirtschaftet. javet.ch

Javet & Javet, Vin Nature Orange, 2021

Traminer! Savagnin Rose Aromatique

93 Punkte

Sehr triib und ziegelrot, Erinnert in der Nase an roten

Javet & Javet, Vin Nature, 2022

Aime Terre, Pinot Noir

94 Punkte

Kirschrot. Uberreife dunkle Steinfriichte und Kakao

Apfel, Rose sowie getrocknete Feigen und rote Stein-
frucht. Présente, aber elegante und reife Saure, die an
Pflaumen erinnert. Die Aromatik des GewUrztraminers
ist prasent, aber nicht im Vordergrund, Wirzig und et-
was herb, wie wenn man auf Traubenkerne beisst. An-
fangs speicheltreibend; im langen, komplexen Abgang

trocknen die Tannine. Ein sehr gelungener Orange Wine.

22 VINUM

in der Nase. Die leichte Saure und Gerbstoffe sorgen flr
einen sehr eleganten, volumindsen Korper. Waldbrom-
beeren, dunkle Kirschen, Schlehen, im Abaang vor allem
wirzige Noten von Pfeffer und dunkler Schokolade.

Ein aussergewohnlicher, charaktervoller Pinot fir spe-
zielle Momente.
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Chateau de Praz

Neue Weine aus dem historischen
Chéateau

Maryléne Bovard-Chervet gehért nicht zu jenen Oncloginnen, die
etwas nur aus Mode tun. Hinter ihren Entscheidungen steht eine lang-
fristige Vision. Gemeinsam mit ihrem Mann Louis hat sie 2011 den
Betrieb ihrer Eltern tibernommen. Die Ideen, die die beiden damals
hatten, haben sie in Etappen umgesetzt. «Wenn man einen Betrieb
tibernimmt, kann man nicht alles gleichzeitig angehen, sagt sie im
neuen Verkaufsraum von Chateau de Praz. Bereits 2014 haben sie den
Weinkeller, das Reich von Maryléne, umgebaut. Unter demselben
Dach befinden sich sowohl der Empfang mit dem Shop als auch der
angrenzende Degustationsraum; beide wurden 2020 eingeweiht.

Das verbindende Element der drei Gebaudeteile ist das alte Gebalk aus
Massivholz. «Das Alter haben wir bestimmen lassen. Das alteste Holz
stammt aus dem Jahr 1623y, sagt Maryléne, Vor einem Jahr haben

sie die ersten Bio-Suisse-zertifizierten Trauben gekeltert - ausgerech-
net in einem ausserst regenreichen Jahr mit sehr hohem Krankheits-
druck. Die Philosophie hinter dem Label interessiert sie indessen mehr
als das Label. Sechs Piktogramme finden sich auf den Weinflaschen
des Weinguts, die auf eine zugangliche Weise auf Aromatik, Mundge-
fiihl und Speisebegleitung hinweisen. «lch mag das Kreative und

die Vielseitigkeit an meinem Berufy, sagt Maryléne. Dazu gehért die
Betreuung der Kundschaft: «Etwa 70 Prozent verkaufen wir ab Hof
oder tiber den Online-Shop, sagt die bilinguale Onologin. Durch die
Nahe zur Kundschaft erhalten sie viele Riickmeldungen, doch nicht
nur. «Wir wurden kiirzlich von einem Paar zum Abendessen eingela-
den, das seit 50 Jahren unsere Weine trinkt und mit uns anstossen
wollter, sagt Maryléne. Die Weine des Chateau de Pragz sind ohne Holz
ausgebaut - mit Ausnahme des Gamaret. In den allermeisten Fillen
sind die Abfiillungen sortenrein. «Ich liebe die Herausforderung, aus
jedem Jahrgang die beste Balance herauszuholen», sagt Maryléne.
Den Lead im Rebberg hat Louis, Sprossling der Winzerfamilie Bovard
aus Cully. Kennengelernt haben sich die beiden 2001 bei einem Pralti-
kum wéhrend ihrer Ausbildung in Changins. Was hat er von Lavaux
mitgenommen? «Den Perfektionismusy, meint Louis. Am Vully schatzt
er die Vielfalt bei den weissen Sorten und die Fortschritte der letzten
zwel Jahrzehnte. Den Generationenwandel kénne man, so Louis,
durchaus auch in den Reben beobachten. Diese gedeihen in Praz auf
eher leichten und sandigen, dafiir tiefen Boden. «Die Wurzeln wach-
sen drej bis vier Meter in die Tiefe», sagt der Winzer.

chateaudepraz.ch

Chéteau de Praz Chateau de Praz

Vully 2024, Chasselas 2024 LM3N60530 2024

91 Punkte 93 Punkte

Helles Gelb. In der Nase harmonieren die Noten ven Helles Gold und ein bisschen trib. In der Nase etwas

Steinfrucht mit der Frische von Zitrusfriichten. Am Gau-  (iberreife Aprikose, Stroh und Hefe. Angenehmer
men leicht und speicheltreibend, fruchtbetont mit Mira-  Antrunk mit kraftig-robustem Kérper, etwas Kohlen-
belle und Quitte sowie etwas Heublume. Frisch und jung  sdure und einer trocknenden Textur von Trauben-

mit wenig Kohlensdure und der Saure von unreifem schalen. Prazise Aromatik von reifer Traube, weisser
Steincbst, Eher kurz, aber sauber im Abgang. Gute Wahl  Mandel, Lindenbliten-Honig und etwas Bitterkeit.
beim Apéro oder zu Tommes oder weissem Fisch. Ein kemplexer Orange Wing, ideal zu Kirbisgerichten.

OKTOBER 2025
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Cru de PPHc

Lagenwein vom Murtensee,
den man nicht nur bei einem
Staatsbesuch offnen darf

Fast sein halbes Leben hat Christian Vessaz als Betriebsleiter von Cru
de I'Hépital verbracht. Das historische Weingut geht auf das 15. Jahr-
hundert zurtick; mit dem Verkauf der Weine wurde seinerzeit das Spi-
talin Murten finanziert. Gerade mal 24 Jahre alt war der Sohn einer
Bauern- und Winzerfamilie, als ihm die Burgergemeinde von Murten
das Weingut anvertraute. Heute bewirtschaften Vessaz und sein
Team 13 Hektar Reben, der Grossteil davon im Weiler Fichillien in der
Ortschaft Métier. Der Name Cru de 'Hépital fallt noch fast jedes Mal,
wenn tber die Weine des Vully gesprochen wird. Als im November
2023 der franzésische Prasident Emmanuel Macron und dessen Ehe-
frau Brigitte in Bern zum Staatsbesuch empfangen wurden, wurden
zum Abendessen die Weine der Cru de I'Hopital serviert. Wie der Wein
Macron gefallen hat? «Ich weiss es nicht», sagt Vessaz. «Aber Alain
Berset mag sie sehr. Er gehort zu meinen Stammkunden » Als «Aus-
nahmewinzer wird er im aktuellen VINUM-Weinguide bezeichnet.
Vessaz selbst orientiert sich - mit Ausnahme der Flaschenform - am
Burgund, wo er selbst noch an einem Weingut beteiligt ist. Neben den
Burgunder-Sorten Pinot Noir und Chardonnay gehért dazu auch ein
tiefes Verstdndnis der Boden seiner verschiedenen Parzellen. Diese
sind fast auf dem gesamten Vully verteilt - von Sugiez im Osten bis ins
waadtldandische Vallamand im Westen. 30 Prozent der Flache sind

mit Chasselas bestockt, 25 Prozent mit Pinot Noir. Weiter setzt er auf
die Sorten Traminer, Pinot Gris, Malbec, Chardonnay, Diolinoir und
Merlot. In diesem Jahr hat er zudem einen halben Hektar mit der
Piwi-Sorte Souvignier Gris bepflanzt - ein Novum fiir den eher Piwi-
kritischen Vessaz. Einige Parzellen am Waadtlander Vully gehtren
ihm personlich, die meisten sind jedoch im Besitz der Burgergemein-
de von Murten. Trotzdem hat er im Rebberg und im Keller freie Hand.
«Ich lkann alles so machen, als ware ich bei mir», sagt er. Dazu gehort
beispielsweise die Umstellung auf biodynamischen Rebbau, seit 2013
tragen die Weine das Demeter-Label. Auch die Schafe, die zwischen
den Reben grasen, waren seine Idee, Hinter dem modernen Weinkeller
stapeln sich Kisten mit gebrauchten Weinflaschen, die demndchst im
ziircherischen Wettswil gewaschen werden. Ein Viertel der Flaschen
kann so wiederverwertet werden. Im Keller lautet Vessaz' Devise
rien faire: keine Interventionen nach dem Pressen. Die meisten Weine
von Cru de I'Hopital werden sortenrein abgefiillt, nicht selten sogar
nach Lage. Chasselas aus Fichillien, Pinot Noir aus Mur oder Chardon-
nay aus Champerbou - die Unterregionen des Vully lassen sich auch

von der Sonnenterrasse aus entdecken. cru-hopital.ch
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Cru de PHépital, 2021

Naturé, Traminer

94 Punkte

Gold, etwas trlib. Komplexes Aroma mit typischen No-
ten des GewUrztraminers - Rose, weisse Mandel, leichter
Blutenhonig - aber auch Mirabelle und weisser Pfeffer.
Rund und weich mit saftiger Mirabelle und Honig. Im
Abgang wirzige Noten, etwas Tannine und S&ure von
fermentierten Frichten. Mit jedem Schluck entdeckt
man etwas Neues. Ein hochkomplexer Wein, der es auch
mit scharfem koreanischem Essen aufnehmen kann.

OKTOBER 2025

Cru de PHopital, 2022

Pinot Noir de Mur

93 Punkie

Rubinrot. In der Nase Walderdbeeren, Cassis, schwarzer
Pfeffer und vielversprechendes Holz. Eleganter, gut
strukturierter Kérper, Tannine und S&ure halten sich

die Waage. Am Gaumen wiirzig mit Noten von Pfeffer,
Zimt und Vanille. Getrocknete Zwetschgen, Schwarzer
Holunder und dunkle Kirschen, im Abgang komplex.

VINUM 25



REPORTAGE
MONT VULLY

Weingut Hammerli

«Vully ist ein schéner Name. M Wms\

Er klingt gut.»

Erst seit 2018 bewirtschaften Lorenz und Andrea Himmerli die

3,2 Hektar in Mur. «Hurti schndu» ein Drittel der Emte habe hier der
Hagel letztes Jahr den beiden genommen. Wahrend es bei den finf
Heltar, die die Himmerlis seit 2024 auf der St. Petersinsel bewirt-
schaften, kaum je zu Problemen mit Frost kommt, kann dieser am
Vully durchaus gefahrlich werden. Noch kritischer ist die Situation in
Ins, wo Hammerlis sieben Hektar und ihren 2018 umgebauten Wein-
leeller haben. In Ins haben sie deshalb kiirzlich in ein fix installiertes
elektrisches Frostschutzsystem investiert. Kostenpunkt: 60 000 Fran-
ken fir anderthalb Hektar. So unterschiedlich das Mikroklima der

drei Standorte, so dhnlich ist die Bodenbeschaffenheit. «Es wire schon,
wenn wir etwas Kallk vom Jura hatteny, sagt Lorenz Hammerli. Doch
gibt es feine Unterschiede: Auf der St. Petersinsel ist der Boden humus-
reicher, in Ins gibt es mehr Kies, und die Reben am Vully wachsen auf
sandigem Schluff. Im Rebberg am Vully wachsen Pinot Noir - die altes-
ten Reben sind aus dem Jahr 1964 - und Galotta. «In der Deutsch-
schweiz kennt man diese Sorte praktisch nicht», sagt Andrea Haimmerli.
«Wenn die Leute ihn probieren, sind sie positiv tiberrascht» Der grosste
Teil der Vully-Parzelle ist jedoch mit Chasselas bestockt, aus dessen
Friichten drei Weine entstehen: ein klassischer, ein in der Barrique
ausgebauter und ein Orange Wine. «Es ist ein Einsteiger-Orange», sagt
Lorenz Hammerli «klar, zuganglich und sauber.» Nach der Ernte gibt

er die Trauben {iber Nacht in den Kithler, damit es bei der Garung nicht
«zu gdin abgeht. Danach werden sie «dem kontrollierten Zufall» iiber-
lassen: Nur zwei Wochen lang bleibt der Chasselas auf der Maische.
Den Wein aus Ins verkaufen sie unter dem Namen Hammerli, auf den
Etiketten der Parzellen in Mur steht in grossen Lettern «Vully. «Er
kommt sehr gut an», sagt Andrea, und Lorenz ergdnzt: «Vully ist ein-
fach ein schéner Name, Er klingt gut.» Kennengelernt haben sich die
beiden in der Sekundarschule auf dem Pausenhof. Kurz nach der Bau-
ernlehre und der RS lernt Lorenz das Winzerhandwerk in Wadenswil,
Andrea arbeitet im Verkauf. 1999 steigen die beiden im Betrieb von
Lorenz' Eltern ein, zwei Jahre spéter ziehen sie auf den Hof. Viel Zeit
firs Experimentieren bleibt den beiden nicht: Sehr jung werden sie
Eltern - und Grosseltern. Noch keine 50 Jahre alt sind die beiden, und
die ndchste Generation arbeitet bereits seit zehn Jahren im Betrieb

in Ins mit. Zwischen Neuenburger- und Bielersee sowie den Rebber-
gen des Vully wird oft vergessen, dass Ins noch im vorletzten Jahrhun-
dert ein bedeutendes Winzerdorf war. «Die Rebflache war seinerzeit
gleich gross wie heute in Ligerz», sagt Lorenz Hammerli.
weingut-haemmerli.swiss

VULLY:

Weingut Hammerli 2024

Vully. Chasselas

89 Punkie

Helles Gelb, In der Nase mit Noten von siiss-saurem
Apfel, etwas geddrrter Aprikose und Bliitenhonig. Diese
finden sich auch am Gaumen, im Antrunk mit saftiger
Séure von reifer Stachelbeere und etwas Salz. Filigraner
Koérper, im Abgang eher kurz. Zu weissem Meerfisch
und halbhartem Kase.

OKTOBER 2025

Weingut Hammerli 2021

Vully. Orange Wine

90 Punkte

Gold und klar im Glas. Geddrrte Frichte (Apfel und Ap-
rikose), Stroh und etwas Brioche in der Nase. Schénes
Zusammenspiel von reifer Saure und Bitterkeit. Noten
von gelben, unreifen Steinfrichten und jungem Holz.
Eher lang, mehrschichtig und sauber im Abgang. Ein
Weisswein mit Tiefe oder ein zugénglicher Orange Wine.

VINUM 27



