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Vully

Neuenburgersee

Spaziergdnge durch
die Reben, behdibige
Winzerhduser, duftige
Weine, gekeltert

von passionierten
Produzenten. Der
Vully bezaubert mit
vertrdumtem Charme.
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° Chateau de Praz, Praz-Vully
a Domaine des Marnes, Constantine
° Madeleine Ruedin, Salavaux

o Chateau Salavaux, Salavaux

MONT VULLY

SUGIEZ

Murtensee

O MurTEN

Streifzug durch einklgines
Stiick vom Paradies

ie Appellation Vully gilt mitihren

152 Hektar Reben als «kleinste

der grossen Weinregionen der

Schweiz». In einem Land, in dem

der Kantonligeist Urstinde feiert,
ist den 24 Weinbetrieben des Vully das
Wunder gelungen, sich zu einer einzigen
kantonstiibergreifenden Appellation zu-
sammenzuschliessen. Rund zwei Drittel
der Flache liegen im Kanton Freiburg, ein
Drittel gehort zur Waadt.

’

P Zwei Kantone,

eine Appellation

«Wir arbeiten bestens zu-
sammen, bestitigt die Onologin Maryléne
Bovard vom Chateau de Praz, «das ist der
Vorteil, wenn eine Region so klein ist. Wir

kennen uns gut. Alle engagieren sich, alle
sind dynamisch, haben ihren eigenen Stil.
Der einzige Unterschied: Die Waadtlander
Kollegen setzen ein bisschen mehr aufrote
Sorten als wir Freiburger.» Sagt die Frau,
die es mit ihrer Réserve Rouge 2022 beim
letztjahrigen Grand Prix du Vin Suisse in
der Kategorie Gamaret/Garanoir/Mara
aufs oberste Treppchen geschafft hat.
Tatsdchlich wachsen im
Vully rund 70% weisse Sorten, allen voran
Chasselas, aber auch die unverkennbaren
aromatischen Vully-Spezialititen Freibur-
ger (alias Freisamer, eine Kreuzung aus Sil-
vaner und Grauburgunder) und (Gewtirz-)
Traminer. Daneben findet man zahlreiche
Novitéten, bei Maryléne und Louis Bovard,
diesich in Changins kennengelernt haben,
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Am besten erkundet man
den Vully zu Fuss. Immer
wieder eréffnen sich den
Spaziergdngern wunderbare
Ausblicke auf Hausddcher
(rechts das Chateau de Praz
im gleichnamigen Dorf),

den See und die dahinter-
liegenden Alpengipfel.

Seit 2011 leiten Maryléne und
Louis Bovard-Chervet das
prachtvolle, rund 400 Jahre alte
Weingut. Das Chateau de Praz
besticht nicht nur durch seine
Schoénheit und einen stilvollen
Keller, sondern auch durch
hoéchst originelle, feingliedrige
Weine voller Eleganz.




«Hier setzen
ausnahmslos alle
auf Qualitat.»

Madeleine Ruedin,

verantwortlich fur die Weine
auf der Domaine des Marnes




Im grossziigigen
Carnotzet der Familie
Gentizon im Dérfchen
Constantine herrscht
héaufig frohlicher Betrieb.
Kunden und Freunde
treffen sich, um das
reichhaltige Sortiment
zu degustieren und

den Gateau du Vully

zu geniessen. Célia
Cressier, stehend neben
Vater Pierre Gentizon,
wird den Betrieb mit
ihrem Mann Julien
weiterfuhren.

Eine Schifffahrt durch
den Broyekanal, der
den Murten- mit dem
Neuenburgersee
verbindet, ist ein
Erlebnis.

Natiirlich kann man den
Vully auch im Velosattel
erkunden. Der Mont Vully
kostet aber ein paar
Schweisstropfen.

Reben am steilen
Hang in Salavaux.

Madeleine Ruedin ist
nicht nur die Onologin
der Domaine des
Marnes, sie keltert auch
ihre eigenen Weine,

die zum guten Ruf des
Vully beitragen.

spannende Verriicktheiten wie einen in
georgischen Qvevri ausgebauten Orange
Wine oder die interspezifische Neuziich-
tung Sauvignac.

Der unumgdngliche

Gdéteau de Vully

Gastfreundschaft wird im
Vully gross geschrieben, so auch im gross-
ziigigen Carnotzet der Domaine des Mar-
nes in Constantine, wo die Rebberge fla-
cherund besser mechanisierbar sind alsim
Freiburger Teil. Pierre Gentizon, Conseil-
ler der Confrérie du Guillon, erwartet uns
bereits, seine Tochter Célia Cressier stosst
spiter dazu, freudestrahlend: Soeben hat
sie erfahren, dass sie die Priifungen ihrer
Zweitausbildung bestanden hat und nun
Kellermeisterin ist.

Zusammen mit ihrem
Mann Julien Cressier, verantwortlich fiir
die Reben, unterstiitzt von Vater Pierre
und Mutter Claudine, wird sie den Fami-
lienbetrieb weiterfithren. «<Am Samstag
ist bei uns immer gedffnet», erzéhlt sie,
«es kommen viele Familien aus der Re-
gion, aber auch Touristen, die hier ein
Ferienhduschen gemietet haben.» Selbst-
verstdndlich gebe es zum Wein den be-
riihmten Gateau de Vully, selbstgebacken
nach Grossmutters Rezept.

«Der Vully war eine der ers-
ten Regionen, die ab 1970 Spezialitdten an-
pflanzte», erinnert sich Pierre. «<Wir keltern
vor allem reinsortige Weine, haben aber
auch drei Assemblagen im Sortiment.»
Neben den eleganten Weissen bestechen
vor allem der in 400-Liter-Fissern ge-
reifte, charaktervolle Gamaret und der
strahlend-fruchtige Merlot. Probieren
kann man diverse Spezialitidten auch an-
lasslich der Balade gourmande, die Pierre
Gentizon im Vully eingefiihrt hat («aus
dem Burgund importiert», korrigiert er la-
chend) und die 2026 am 18. Juli stattfindet.
(balade-gourmande-vully-les-lacs.ch)

Klein, aber fein

Der Keller der Domaine des
Marnes ist librigens fest in Frauenhand,
denn neben Célia ist die erfahrene Ono-
login Madeleine Ruedin fiir die Weine ver-

antwortlich. Thr eigener kleiner Betrieb
liegt unten im Dorf, unweit des Chateau
Salavaux. Als Winzertochter auf der an-
deren Seite des Mont Vully in Neuenburg
aufgewachsen, wurde sie zuerst Sozial-
arbeiterin, bevor sie Onologie studierte
und in Bex, im Wallis (bei Kantonsono-
login Corinne Clavien), in Siidafrika und
schliesslich bei Bernard Cavé im Chablais
arbeitete.

«Irgendwann bekam ich
Lust, meinen eigenen Wein zu machen,
obwohl ich keine Reben besitze», erzahlt
Madeleine, deren Markenzeichen der Aus-
bau in Amphoren ist. «Das hier ist das Haus
meiner Grosseltern miitterlicherseits. Ich
kaufe die Trauben bei zwei Produzenten,
zwei Briidern, zu denen ich volles Vertrau-
en habe.» Klein, aber fein — so beschreibt
Madeleine ihre Wahlheimat. Das Verdikt
passt auch zu ihrem Betrieb.

«Hier setzen ausnahmslos
alle auf Qualitét, es hat viele junge, dy-
namische Leute, die am gleichen Strick
ziehen», sagt sie. Die Zusammenarbeit mit
den Restaurants der Region klappe eben-
falls hervorragend. «Man muss passioniert
sein fiir diesen Beruf, muss die Menschen
mogenv», ist sie liberzeugt, «dann hat man
Erfolg.» Offensichtlich haben dasim Vully
alle verstanden, Winzer wie Gastronomen.
Sehr zur Freude der Weinfans.

Auf Schusters Rappen

durch den Vully

Wer den Zauber dieser Re-
gion spiiren will, muss durch ihre Dorfer
und Rebberge wandern. Moglichst nicht
an einem Hitzetag, dann empfiehlt sich
eher ein Spaziergang am Seeufer, gefolgt
von einem Bad. Es gibt drei unterschied-
lich gut ausgeschilderte Reblehrpfade. Am
besten gefillt uns der Chemin La Riviera,
der - excusez-nous, chers amis vaudois! -
auf Freiburger Boden liegt.

Von Sugiez aus fiihrt dieser
Weg bergaufund bergab in vielen Kehren
durch die Reben, die einmal horizontal,
einmal vertikal zum Hang gepflanzt und
teils von Hagelnetzen geschiitzt sind.
Friihlingsblumen spriessen zwischen
den Reben, die ersten Knospen brechen
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\ Das Chateau Salavaux

~ - ein Hort des Friedens

«Dass wir in so jungen Jah-

ren ein eigenes Hotel fithren wiirden, hit-

ten wir uns nicht trdumen lassen», meint

Neila Benedetto fast entschuldigend. Sie

ist 29 Jahre jung und seit fiinf Jahren mit

ihrem Mann Flavio (34) stolze Besitzerin

eines veritablen Schlosshotels, das zu den

renommierten Swiss Historic Hotels gehort.
Dezenter Luxus, Raumlich-

keiten mit Patina und raffinierten mo- «

dernen Akzenten, ein zuvorkommender, S

warmherziger Service — hier fithlt man sich

als Gast schnell zu Hause. Kein Wunder,

kann das Chateau Salavaux, das Ende des

16. Jahrhunderts von Berner Patriziern er- \

baut wurde, auf viele Stammgiste zdhlen,

vor allem aus der Deutschschweiz. «Das ist

das schonste Kompliment fiir uns, wenn

Kunden wiederkommen.»
Neila, die bei unserem Be-

such im Hotel die Stellung hélt, wahrend

Flavio Sbhnchen Gabrieles betreut, be-

tont, einer von ihnen beiden sei immer

da. «<Auch wenn wir seit Gabrieles Geburt

nicht mehr beide vom Friihstiick an bis

zum Gutennachtsagen nach dem Abend-

essen im Hotel sein kénnen.»

durchs Rebholz. Immer wieder schweift

unser Blick hinunter tiber Hausdécher und «Dass wir in so jungen

Gérten, den spiegelglatten See, durch kein Jahren ein eigenes Hotel

Kriuseln gestort, und hiniiber zum Stadt- .o o0 .o o

chen Murten am anderen Ufer. fu h re.n wu rqe n, h atte n wir
Wer gut zu Fuss ist, sollte uns nicht trdumen lassen.»

einen Abstecher auf den Mont Vully ma- Neila Benedetto, zusammen mit ihrem Mann

chen. Der 652 Meter hohe Molassehtigel Flavio, Besitzerin des Chateau Salavaux.

bietet die Uberreste eines keltischen Op-
pidums, Befestigungsanlagen aus dem
Ersten Weltkrieg und eine grossartige
Rundsicht auf die drei Seen von Murten,
Neuenburg und Biel. Fiir die Miihe des
Aufstiegs darf man sich gerne mit einem
Zmittag im Restaurant Le Mont-Vully in
Lugnorre belohnen...

Die Zeit scheint im Vully
langsamer zu verstreichen. Zumindest in
der Vorsaison, bevor sich die Camping-
plitze und der Sandstrand von Salavaux
flillen. Doch selbst dann findet man inden
Reben seine Ruhe. Wer mag, spaziert bis
ins schmucke Métier und besteigt dort das
Schiff, das einen zuriick nach Sugiez oder
Murten bringt. Miide, aber zufrieden. Und
entschlossen, wiederzukommen!
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Das Chateau Salavaux
wurde 1592 von den Berner
Patrizierfamilien von
Wattenwyl und Bindnemmer
erbaut. Heute gehért es
Neila und Fabio Benedetto,
die das Hotel mit seinen

17 Zimmern und einem
vorziiglichen Restaurant mit
viel Herzblut leiten.

Ob in einem der liebevoll
und stilsicher eingerichteten
Zimmer, im Garten vor dem
Schloss oder drinnen vor
dem Kamin - hier fiihlt man
sich einfach wohl!

Das Paar, das sich wihrend
des Studiums an der Hotelfachschule in
Glion kennengelernt hat, holte sich das
Riistzeug in Hongkong, sie in der Man-
darin Oriental Gruppe, er bei Black Sheep
Restaurants. Wiahrend der Pandemie zog
essie zuriick in die Schweiz, wo sichihnen
die einzigartige Chance bot, das Schloss
Salavaux zu libernehmen.

«Wissen Sie, in diesem Be-
ruf muss man die Menschen lieben...» Dass
die Region zweisprachigist, passe bestens

zuihnen - Flavioist in Ziirich aufgewach-
sen, Neila in Montreux -, und das Hotel
habe mit nur 17 Zimmern eine iiberschau-
bare Grosse. «<So konnen wir engen Kontakt
zu den Gésten pflegen.»

Nicht unschuldig am Erfolg
des romantischen Schldsschens ist Kii-
chenchef Philippe Bouteille, <menschlich
und fachlich eine ausserordentliche Per-
sonlichkeit», wie Neila schwédrmt. «Seine
Kiiche ist gastronomisch, aber ohne Schi-
schi. Er verwendet ausschliesslich saiso-
nale Produkte aus dem Dreiseenland, das
Rindfleisch produzieren wir gar selber.»

Von nichts kommt nichts.
Und so organisieren die Benedettos zahl-
reiche Events, «dann sind wir immer aus-
gebucht», etwa Candlelight-Konzerte, Bar-
becues auf dem Feuerring, Abende rund
um die Weine des Vully. «Oder es gibt ein
Menii auf der Basis von verschiedenen
Tomatensorten vom Biobauern... seither
kann ich keine Tomaten aus dem Super-
markt mehr essen.» Weinfreak Flavio
legt Wert auf eine gepflegte Weinkarte,
auf der die Vully-Weine nattirlich einen
Ehrenplatz einnehmen. Kurz: Das Chateau
Salavaux ist der perfekte Ausgangspunkt
fiir Entdeckungstouren durch den Vully...
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ERLEBENUND
BESICHTIGEN

-D Rebwanderwege im Vully

www.j3l.ch

=) Murten

Das mittelalterliche Stadtchen Murten
mit Ringmauer, romantischen alten
Hé&usern und Laubengdngen, die zum
«Ladelen» einladen, istimmer wieder
einen Besuch wert.

=) Avenches

Die ehemalige Hauptstadt der
Helvetier, zur Romerzeit Aventicum
genannt, bietet neben der mitte-
lalterlichen Altstadt ein romisches
Amphitheater, ein sehenswertes
Rémermuseum sowie das Schweizer
Nationalgestiit.

=) BirdLife-Naturzentrum

La Sauge in Cudrefin

Wer die Tier- und Pflanzenwelt der
Region entdecken und Interessantes
Uber Naturschutz und Biodiversitat
erfahren moéchte, ist hier genau richtig.
www.birdlife.ch/lasauge

ESSENUND TRINKEN

Chateau Salavaux, Salavaux
Historisches Schlosshotel mit Charme
und vorzuglichem Restaurant.
www.chateausalavaux.ch

Hoétel-Restaurant Le Mont-Vully,
Lugnorre

Familiar, sympathisch, mit saisonaler,
sehr guter Kiche, neun Hotelzimmern
und unubertrefflicher Sicht auf den
Murtensee.

www.hotelmontvully.ch

Restaurant Belle5, Bellerive
Gemitliches Restaurant mit Gerichten
zum Teilen sowie einigen Gdstezimmern
mit Blick auf den Murtensee. Pdchter
sind die Besitzer des Chateau Salavaux.
www.belle5.ch
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UNUMGANGLICHE
WINZERBETRIEBE

© Madeleine Ruedin Vins, Salavaux

Die sympathische Neuenburger
Onologin ist berihmt fir ihre
vorwiegend in Amphoren ausgebauten
weissen und roten Charakterweine.
www.madeleineruedinvins.ch

@) Domaine des Marnes, Constantine

Die Familie Gentizon produziert eine
vielfdltige Palette Uberzeugender Weine,
von Chasselas bis hin zu diversen
Spezialitaten.

www.desmarnes.ch

=) Chateau de Montmagny, Montmagny
Moderner Betrieb, geleitet von Dylan
Loup. Unbedingt probieren sollte man
hier den schoénen, saftigen Gamay.
www.caves-du-chateau.ch

=) Javet & Javet, Lugnorre

Eine spannende Kellerei mit zahlreichen,
auch ausgefallenen Sortenspezialitaten,
die seit mehr als 15 Jahren strikt
biodynamisch arbeitet.
www.javet-javet.ch

=) Crude I'Hépital, Métier

Das von Christian Vessaz geleitete
Mustergut gehort der Burgergemeinde
Murten, arbeitet biodynamisch und ist
Mitglied von Mémoire des Vins Suisses.
www.cru-hopital.ch

@ Chateau de Praz, Praz

Marylene und Louis Bovard haben sich
einen Namen gemacht mit originellen
Weinen, Uberzeugen aber auch durch
glasklare Chasselas.
www.chateaudepraz.ch

=) Domaine Chervet, Praz

Franziska und Jean-Daniel Chervet
werden seit kurzem von Sohn Florian
unterstutzt. Berihmt sind sie vor allem
fur ihre exzellenten Weissweine.
www.domainechervet.ch

Alle Vully-Winzer finden Sie auf:
www.vully.ch/de/unsere-winzer

TERROIRPRODUKTE
AUS DEMVULLY

Gateau de Vully

Den bertihmten Vullykuchen gibt es
in einer salzigen und einer stissen
Variante. Man findet ihnin vielen
Bdickereien, aber auch auf Mdarkten,
etwa samstags in Murten.

Gemiise aus dem Seeland

Das Seeland ist ein wahres

Eldorado fur Gemuse. Mehr als 60
Gemusesorten werden hier angebaut
und teils direkt ab Hof verkauft.

Es fUhrt sogar ein Gemusepfad

per Velo durchs Seeland.
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