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Potentiel de garde

lemperature de service:

C’est entre fin septembre et début octobre
que le Chasselas a atteint sa maturité optimale.
La qualité exceptionnelle des raisins, nous a
permis de conduire une partie de la fermentation

alcoolique avec des levures spontanées.

Avec son parfum fruité rappelant les agrumes
et les péches et ses subtils nuances florales,
notre Vully se montre 4 la hauteur de nos attentes.
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Zwischen Ende September und Anfang Oktober
erreichten die Chasselas-Trauben fiir unseren Vully
die optimale Reife. Das ausserordentlich gesunde
Traubengut erlaubte es uns, diesen Wein
teilweise spontan und mit den eigenen Hefen
Zu vergiren,

Mit seinem fruchtigen Duft, der an Zitrusfriichte
und Pfirsich erinnert, und seinen subtilen
floralen Noten wird unser Vully den hohen
Erwartungen vollends gerecht.

Blirsich Zitrusfriicht

KULINARISCHE EMPFEHLUNG

Stiesswasserfisch zur Frovd
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