Maturicé idéale:
dés a présent, jusqu’a 2 ans
OO

Les vendanges 2023 ont débuté le 21 septembre
par la récolte de raisins de Pinot Noir destinés
a I’élaboration de notre (Eil de Perdix.

11 faisait tres chaud ce jour-la et la macération
pelliculaire qui permet I'extraction de la couleur
n’a duré que quatre heures. La teinte claire-saumonée
typique a ce vin est pourtant bien présente.

Ce vin est doté d’une superbe balance avec
beaucoup de fraicheur, tout en élégance. Il possede
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un cote lumineux et solaire qui lui confere un petit
air de vacances, le temps d’un verre du moins...

Fraises des bois Rafraichissant Raisinets

METS ET VIN

Planchette Croissants Vin de vacances
au jambon
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