
PINOT  GRIS
2023

Vendangés le 25 septembre 2023, les raisins 
de Pinot Gris étaient parmi les premiers récoltés.

La fermentation alcoolique s’est étendue 
sur une période d’un mois. D’entrée, le vin a toujours 

présenté cet élan de vitalité, droit et fruité. 

Le nez, riche et intense, s’exprime sur des notes 
très fruitées telles que mirabelles, poires et pêches. 

En bouche, la texture gourmande enveloppe 
tout le palais. Une légère salinité soutient 

la finale sur une impressionnante longueur.

Plaisir pur, ce vin s’accordera sur les plats 
les plus divers.

Température de service : 12 °C

13.5% vol. Maturité idéale : 
dès à présent , ju squ’ à 2 ans 75 cl

Complexe

Pour le plaisir

Salin

Bruschetta

Pêche

Focaccia

Mirabelle

Quiche

marylène et louis bovard-chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caractéristiques


