Le Pinot Noir a été le plus impacté
par les fortes chaleurs de la fin d’été 2023.
Les baies exposées au soleil ont tout simplement
flétri. Une réaction de cette ampleur
était inédite pour nous, c’est pourquoi nous avons
choisi de trier rigoureusement les raisins
afin d’éviter tout incidence gustative.

La fermentation par les levures naturelles
renforce I'expression fruitée du nez.
Le bouquet est avenant sur les baies noires,
les griottes et les framboises. La bouche marque

par son élégance et sa gourmandise.
Les tanins soyeux enveloppent le palais
tout en conférant relief et longueur.
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