
A la fois élégant, subtil, délicat et bâti tout en nuances, 
le Vully est un vin de partage en toute simplicité. 

Les fleurs de tilleul, les fruits du verger 
et les agrumes définissent l’aromatique de ce millésime. 

La bouche est fraîche, gourmande, portée par 
une minéralité qui lui confère une longue persistance.

A boire en apéritif ou pour accompagner 
les mets à base de fromage ou les poissons du lac.

Fruits du 
verger

Apéritif

Souple

Vacherin 
Mont-d’Or

Fleur  
de tilleul

Perches aux 
amandes

Gourmand

11.5% vol. Maturité idéale : dès à présent, 
jusqu’à 2 ans 75 cl

Fondue

Température de service: 11 °C

marylène et louis bovard-chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caractéristiques


