WINE & DINE

ANSTOSSEN &
ABHEBEN

Welcher Wein passt zu unserem Grill-Burger?
Unsere Expertin stellt drei Schweizer Weine vor,
die Ihre Gaste am Pool befliigeln werden.
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Gamaret 2023, AOC Vully,
Chateau de Praz
Dem auf dem Wege der Spontan-
garung bereiteten, spritzigen
Wein entstromen Aromen von
Sauerkirsche, Gewurzen und Bluten.
Junge Tannine vermitteln dem
ebenso raffiniert wie korperreich
auftretenden Gamaret eine attraktive
Struktur. Wenn seine Eleganz auf
unseren herzhaften Grill-Burger trifft,
dann fliegen garantiert die Funken!
Weinkeller «Es braucht Erfahrung,
ebenso jedoch auch Intuition
und Sensibilitat.» Seit mehr als zehn
Jahren leiten Maryléne und Louis
Bovard-Chervet das Familienunter-
nehmen und erganzen einander
dabei perfekt: Louis kummert sich
um die zwolf Hektar Rebflache
des Chateau de Praz und Marylene
um die Charakteristik der Weine.
CHF 19.50, chateaudepraz.ch




