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Doté d’une pimpante robe saumonée, ce vin se révele
tout autant dynamique a la dégustation.

Afin de respecter la maturité idéale des raisins selon les
parcelles, la vendanges a été réalisée en deux fois a
quelques jours d’intervalles.

Cette décision se révele d’une grande importance dans
la recherche d’harmonie du produit fini. En effet il
s’agit

de résoudre la difficile équation du respect du fruit, de
la richesse tout en préservant une belle tension de
bouche, tout un savoir...

Potentiel de garde: 1- 2 ans

Température de service: 11°C
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Unser Oeil de Perdrix trigt dieses Jahr ein
leuchtend lachsfarbenes Sommerkleid.

Um den idealen Reifegrad der Trauben je nach
Parzelle zu erreichen, wurde die Weinlese in zwei

Etappen im Abstand von einigen Tagen
durchgefiihrt.

Diese Herangehensweise erwies sich als sehr
wichtig fiir die Harmonie des Endprodukts. Es geht
ndmlich Jahr fiir Jahr darum, eine schwierige
Gleichung zu losen: die Frucht und die
Reichhaltigkeit bewahren und gleichzeitig eine
schone Spannung am Gaumen aufrechterhalten. Ein
Rezept gibt es nicht; es handelt sich vielmehr um
ein Ritsel, welches immer wieder neu entschliisselt
werden muss...

Lagerpotenzial : 1-2 Jahre

Trinktemperatur: 11°C



