En 2017, la récolte était petite
en quantité mais tres concentrée.

Pour permettre au vin d’exprimer
au mieux tout son potentiel,
nous avons décidé de lui accorder
beaucoup de temps. Apres un
¢levage de 20 mois en barriques,
il a encore bénéficié de quelques
mois de repos en bouteilles.

Dans nos vies trépidantes et hyper

connectées ce choix peut paraitre
quelque peu incongru, un luxe
largement récompensé par le plaisir
de la dégustation.
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Im Jahr 2017 war die Erntemenge
zwar klein dafiir jedoch sehr
konzentriert im Geschmack.

Damit dieser Wein sein Potenzial
bestmoglichst entfalten kann,
haben wir uns dazu entschieden,
ihm viel Zeit zu lassen. Nach
20-monatiger Lagerung im Barrique
haben ihm so auch noch ein paar
Monate Ruhe in der Flasche
gut getan.

In unseren hektischen und
tibermissig vernetzten Leben mag
diese Variante etwas unpassend
erscheinen. Ein ausgewdahlter Luxus,
der durch den resultierenden Genuss
beim Degustieren belohnt wird.
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