PINOT BLANC
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Le Pinot Blanc bénéficie de 1’une de nos

meilleures expositions juste en-dessus du village
de Praz. L’adéquation sol/orientation/cépage y
est idéale. Un raisin équilibré est aisé a travailler
en cave. L’¢levage sur lies confere au Pinot
Blanc beaucoup de profondeur.

Caractéristiques
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AA; Croquant

Grapefruit

% Citronnelle

Mets et vin

& Pour le plaisir
?‘..( Poisson en sauce

R Viandes blanches
g% Tartare de poisson

Garde: 2-5 ans

Température de service: 10°C

Der Pinot Blanc profitiert von einer unserer
besten Lagen direkt oberhalb des Dorfes Praz.
Die Abstimmung von Boden, Ausrichtung und
Traubensorte ist optimal. Eine ausgewogene
Traube lasst sich im Keller leicht verarbeiten.
Die Reifung auf der Hefe gibt dem Pinot Blanc
viel Fiille.

Eigenschaften

AX{ knackig

Grapefruit
% Zitronechrut

Kulinarische Empfehlung
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Trinkreife: 2-5 Jahre

Trinktemperatur: 10°C



