
PI NO T  BLA NC
2019

Dé jà très expressif, le 2019 
bé né ficie d’un magnifique é quilibre 

de bouche. Lors des vendanges 
un tri très soigneux a é t é  n é cessaire 
car les raisins pr é sentaient quelques 

dé g â ts de gr ê le. La fermentation 
alcoolique s’est dé roul é e de manière 
ré gulière sur une p é riode d’un mois. 

L’ é levage sur fines lies jusqu’à la mise 
en bouteille confère à ce vin 

richesse et tenue.

Tempé rature de service : 11 �C

13.5% vol . Garde: 2-5 ans 75 cl

Intense
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Vivifiant

Tartare
de poisson
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marylène et louis bovard- chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caract é ristiques

PI NOT  BLAN C
2019

Der bereits sehr ausdrucksstarke 
2019er-Pinot Blanc präsentiert 
sich von seiner besten Seite: 

mit einem herrlichen Gleichgewicht 
im Gaumen. 

Während der Ernte war eine sehr 
sorgfältige Sortierung notwendig, 

da die Trauben einige Hagelschäden 
aufwiesen. Die alkoholische Gärung 

fand dann sehr gleichmässig 
über einen Zeitraum von einem 

Monat statt. Die Reifung auf der Hefe 
bis zur Abfüllung verleiht diesem 

Wein Fülle und Kraft.

Trink temperatur: 11 �C

13.5% vol . Genu ss refe: 2-5 Jahre 75 cl
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