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Le climat chaud de 1’été 2018 a été extrémement
profitable a la maturation du Pinot Noir.

Dense et corsé, le jus a fermenté avec les levures
naturelles. Tout en préservant I’authenticité de la
matiére premicre, une fermentation spontanée
conduit a des vins d’une intense expression
aromatique. Avec son nez exhalant les petits fruits
rouges, le millésime 2018 est de cette trame.

Caractéristiques
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1‘ Perits fruits rouges

S z Souple
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§o Crin
Mets et vin
m Tomme
" Fricandeaux
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% Macaroni du chalet
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Garde: 1-3 ans

Température de service: 15°C
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Das warme Klima vom Sommer 2018 war fiir die
Reifung des Pinot Noir dusserst glinstig.

Der vollmundige und gehaltvolle Saft wurde mit
natiirlichen Hefen vergoren. Die spontane Gérung
behilt die Authentizitit des Traubensafts bei und
fiihrt zu Weinen mit einem intensiven
aromatischen Ausdruck. Mit seiner Nase, die an
kleine rote Friichte erinnert, passt der Jahrgang
2018 genau in dieses Schema.
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S z Gschmeidig

el Llegant

‘P Chirschi

Kulinarische Empfehlung

m Tomme

..’ Flezschuogu

% Aelpler-macaroni

\-\m\ Gschnazlets

Genussreife: 1-3 Jahre

Trinktemperatur: 15°C



