
PI NOT  NOIR
2019

Durant l’ é t é  2019, notre vignoble a 
malheureusement subi deux é pisodes

 de gr ê le. Les dé gâ ts ont é t é
particulièrement importants sur

les raisins de Pinot Noir.

Pour compenser la perte, nous avons 
dé cid é  de produire un vin de Pays
en achetant de la vendange. C’est à 

St-Blaise, que nous avons s é lectionné  
une parcelle destin é e à cet effet. 

Lors du travail en cave, nous avons 
privil é gi é  l ’ é l é gance et la finesse, 

notre stylistique.

Tempé rature de service : 15 �C

13.5% vol . Garde : 1-3ans 75 cl

Cerises FramboisesSouple Elé gant

marylène et louis bovard- chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caract é ristiques

Tomme EmincéBurger Macaroni 
du chalet

PI NOT  NOI R
2019

Während des Sommers 2019
erlitt unser Weinberg leider zwei 

Hagelschläge. Besonders gravierend 
waren die Schäden bei den 

Pinot Noir-Trauben. 

Um den Verlust auszugleichen,
haben wir uns dazu entschieden,

einen Vin de Pays zu produzieren. 
In St. Blaise haben wir entsprechende 

Trauben gekauft. 

Bei der Arbeit im Keller haben wir 
stets darauf geachtet, dass wir

einen gewohnt eleganten und feinen 
Pinot Noir vinifizieren.

Trinktemperatur: 15 �C

13.5% vol . Genu ss re ife: 1-3 Jahre 75 cl

Chirschi Himbeeriweich Elé gant

marylène et louis bovard- chervet
vignerons -œnologues

kulinarische empfehlung

eigenschaften

Tomme GschnäzletsBurger Älpler- 
Macaroni


