
RESERVE  BLANCHE
2020

Goûteux, charnus, dorés à souhait  
aux arômes de fruits à chairs jaunes et de noisettes,  

les raisins étaient tout simplement magnifiques.

Sur une matière première de cette qualité,  
l’œnologue doit savoir se mettre en retrait et laisser  

libre cours à l’expression naturelle.

La fermentation alcoolique par levures indigènes  
s’est déroulée très lentement. La fermentation  

malolactique a suivie dans la foulée...

Le travail d’élevage, par brassage régulier  
des lies a renforcé l’expression. Le vin se présente  

de prime abord tout en subtilité. Vient ensuite  
comme un déferlement de vague qui enveloppe 

 le palais de sa puissance, assurément
un grand Chasselas !

Température de service : 11 °C

11.7% vol. Potentiel de garde: 1-4 ans 75 cl
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marylène et louis bovard-chervet
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mets et vin

caractéristiques

RESERVE  BLANCHE
2020

Geschmackvoll, saftig und goldfarben  
mit Aromen von gelben Früchten und Haselnüssen ;  

die Trauben für die Réserve Blanche waren  
einfach grossartig.

Bei einem Ausgangsprodukt dieser Qualität  
überlassen wir den Wein in seiner Entwicklung  
gerne sich selbst und nehmen uns etwas zurück.  

So kann der Wein frei seinen natürlichen  
Ausdruck finden.

Die spontane alkoholische Gärung verlief  
sehr langsam. Der biologische Säureabbau folgte  

in gleichem Tempo... 

Im Stahltank genoss die Réserve Blanche 
ein paar Monate Reifezeit. Durch regelmässiges 

Aufrühren der Hefen wurde ihr Ausdruck 
weiter gestärkt. Im Auftakt noch subtil, 

folgt eine aromatische Welle, die den Gaumen 
mit ihrer Kraft wohltuend einhüllt ; 

ein grossartiger Chasselas !

Trinktemperatur: 11 °C

11.7% vol. Trinkreife : 1-4 Jahre 75 cl
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