
RIESL ING
2019

Les oiseaux ont é t é  très friands 
des magnifiques baies de Riesling. 

Afin de garder quelques raisins pour 
la vinification, nous dé cidé  d’avancer 

la r é colte de quelques jours au 
dimanche 13 octobre. 

En cave nous é t ions une é quipe très 
motivé e et 100% fé minine ce jour-ci. 

Quelques beaux souvenirs. ..

Avec le mill é sime 2019 on retrouve 
é l é gance et fraî cheur. 

Tempé rature de service : 12 �C

12.5% vol. Garde: 2-5 ans 75 cl

Pomme

Cordon bleu

Racé

Cannellonis 
aux é pinards

Vivifiant

Poisson de mer

Citronné

Escalope 
viennoise

marylène et louis bovard- chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caract é ristiques

RIESL ING
2019

Die Vögel waren im Jahr 2019 
sehr angetan von den schönen 

Riesling-Trauben. Um einige davon 
für die Weinbereitung retten 
zu können, beschlossen wir, 

die Weinlese um einige Tage auf 
einen Sonntag, den 13. Oktober, 

vorzuziehen. 

Im Keller waren wir an diesem 
sonnigen Tag ein sehr motiviertes 

Team aus 4 Frauen. 
Einige schöne Erinnerungen.. . 

Im Jahrgang 2019 finden wir Eleganz 
und Frische.

Trink temperatur: 12 �C

12.5% vol. Genu ss re ife: 2-5 Jahre 75 cl

Apfel

Cordon bleu

rassig

Spinat- 
Cannelloni

lebändig

Fisch usem Meer

Zitrus

Wienerschnizu

marylène et louis bovard- chervet
vignerons -œnologues

kulinarische empfehlung

eigenschaften


