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Pour favoriser la complexité du vin, ce cépage est 
cultivé sur deux parcelles distinctes, chacune avec 
un terroir légèrement différent. 
 
Aux vendanges, le défi principal réside dans le 
choix optimal de la date de récolte pour permettre 
la juste expression en vin. L’aromatique 
recherchée pour le Sauvignon blanc s’oriente vers 
les fruits exotiques bien murs. 
 
Le millésime 2021 est une belle illustration de ce 
travail.  
 
Le nez est explosif, croquant de fruits. Au palais 
ce vin est tout aussi expressif. Une faible présence 
en tannins lui confère beaucoup de relief et soutien 
sa finale aux notes salines. 
 
 
A apprécier dès à présent d’ici à 2 ans 
 
Température de service: 12°C 
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Um die Komplexität des Weins zu erhöhen, wird 
diese Rebsorte auf zwei verschiedenen Parzellen 
angebaut, die jeweils einen leicht unterschiedlichen 
Boden aufweisen. 
 
Bei der Weinlese besteht deshalb die grösste 
Herausforderung jeweils in der Wahl des 
Erntezeitpunkts, der beide Standorte in ihrem 
optimalen Reifezeitpunkt berücksichtigt. Das Ziel 
des Zusammenspiels beider Parzellen ist eine 
Aromatik, die sich an reifen exotischen Früchten 
orientiert. 
 
Im Jahr 2021 ist uns diese Arbeit gut gelungen.  
 
Die Nase ist explosiv und von den vielfältigsten 
Fruchtnoten geprägt. Am Gaumen ist der Wein 
ebenso ausdrucksstark. Ein geringer Tanningehalt 
verleiht ihm viel Struktur und unterstützt seinen 
Abgang mit salzigen Noten. 
 
Genussreife : sofort, bis in 2 Jahren 
 
Trinktemperatur: 12°C 
  


