
TRAMINER
2020

Le millésime 2020 est basé sur la structure 
et la minéralité. C’est avec élégance et subtilité 

que le vin dévoile sa typicité aromatique 
avec des notes florales et épicées. 

Un peu de patience, car après quelques mois 
de garde en bouteille, ce Traminer vous dévoilera 

avec générosité sa personnalité.

Température de service : 12 °C

13% vol. Potentiel de garde: 2-5 ans 75 cl
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Gâteau du 
Vully salé

Anis

Soirée 
romantique

Rose

Plats asiatiques

Litchi

Vin de garde

marylène et louis bovard-chervet
vignerons -œnologues
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caractéristiques

TRAMINER
2020

Der Jahrgang 2020 basiert auf Struktur 
und Mineralität. Subtil und elegant enthüllt 

dieser Weine seine aromatische Typizität, 
die sich sowohl aus blumigen als auch aus 

würzigen Noten zusammensetzt. 

Ein bisschen Geduld ! Nach ein paar Monaten 
in der Flasche wird Ihnen dieser Weine seine 

Persönlichkeit mit Grosszügigkeit präsentieren.

Trinktemperatur: 12 °C

13% vol. Genussreife: 2-5 Jahre 75 cl
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