Un vin généreux et chaleureux qui témoigne
d’un millésime solaire.

Les raisins de Gamaret étaient un concentré de saveurs
et de sucre. Ils disposaient également d’un élément
tres important: acidité. Ces raisins d’exception
ont stimulé I'enthousiasme pour le travail en cave.

Nous avons pris 'option d’un apport de bois neuf
de 1/2, contre 1/3 habituellement pour I'élevage
en barriques. Afin de gagner en harmonie,
nous avons assemblé une premiere fois le vin
contenu dans les fiits apres un an d’élevage.
Grice a ce travail, le vin a bénéficié d’un petit apport
d’oxygene favorable pour la suite de I'élevage
en barriques. La mise en bouteilles a eu lieu
en aott 2025.

Encore jeune, ce Gamaret est parfait
pour accompagner des plats gourmands et festifs
imprégnés de convivialité.
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