
À la fois élégant, frais et délicat on retrouve, pour 
notre plus grand plaisir, sur ce millésime 

un Chasselas d’expression très « classique Vully ». 

Le nez est engageant, sur des notes d’agrumes 
et de fruits du verger. Une subtile touche de carbonique 

vient dynamiser la bouche gourmande à souhait.

Ce vin sera un parfait accord pour partager un moment 
de convivialité sur une terrasse ensoleillée 

ou pour accompagner les mets à base de fromage 
et les poissons du lac.

Pomme

Apéritif

Vivifiant 

Poisson grillé 

Frais

Quiche

Agrumes

11.5% vol. Maturité idéale : dès à présent, 
jusqu’à 2 ans 75 cl

Spätzli 
gratinés

Température de service: 11 °C

marylène et louis bovard-chervet
vignerons -œnologues

mets et vin

caractéristiques


